Planeación de clase

[bookmark: _Hlk200952958][bookmark: _Hlk201124903]Unidad IX. Un viaje por Moldova
Tipo: 	La lección de desarrollo de las capacidades de aplicación de conocimientos 
Lección 9.7.  Gastronomía. Restaurantes famosos. Interacción
Enfoque gramatical: Presente de subjuntivo y el imperativo         

Competențe specifice și unități de competențe: 
	CS1
	1.4. Respectarea normelor fonetice specifice limbii străine în diverse contexte uzuale;

	CS2
	2.7. Adaptarea resurselor lingvistice pentru a redacta texte funcționale, în diverse scopuri in comunicare;
2.8. Integrarea resurselor lingvistice în diverse contexte sociale pentru a iniţia și a întreține conversaţia, în scopul realizării unei sarcini comune;

	CS3
	3.4. Integrarea resurselor lingvistice, în mod flexibil, pentru a produce instrucţiuni, anunţuri de mică publicitate, pagini de jurnal de interes personal/ profesional; 
3.13. Rezumarea conţinutului din știri televizate şi/ sau secvențe video simple, articulate clar;

	CS4
	4.7. Argumentarea opiniei și interesului personal pentru cultura, istoria, limba și literatura țării limbii studiate;



Al final de la clase, el estudiante será capaz de:
O1. Describir platos típicos de la gastronomía moldava utilizando vocabulario relacionado con la comida y adjetivos adecuados.
O2. Utilizar estructuras de cortesía y preguntas comunes en una interacción oral, simulando una situación en un restaurante famoso de Moldova.
O3. Aplicar conectores y expresiones de opinión en la redacción de una reseña breve de un restaurante.

	Etapas de la actividad didáctica
	Objetivos 
	                          Actividades del profesor
	Tiempo
	Métodos y procedimientos didácticos

	Inicio 
	
	Verificación de la tarea. 
Calentamiento. Actividad: "Sabores del mundo"
Para activar conocimientos previos y generar interés, el profesor muestra imágenes de platos moldavos (mămăligă, sarmale, plăcinte) y pregunta:
¿Qué ingredientes crees que tienen estos platos?
¿Has probado algo similar en otro país?
Los estudiantes comparten ideas en parejas y luego algunos responden en voz alta. 
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	5m
	Trabajo en plenario

	Desarrollo
	O1
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	Introducción al tema. Mini-presentación: Gastronomía de Moldova.
Para familiarizar a los estudiantes con el vocabulario y practicar descripciones breves, el profesor explica brevemente: La gastronomía moldava combina influencias rumanas, rusas y otomanas.
Los platos destacados son:
Mămăligă: papilla de maíz, servida con queso brânză o crema agria.
Sarmale: rollos de col rellenos de carne y arroz.
Plăcinte: empanadas rellenas de queso, patatas o frutas.
Bebidas: vino local (como Fetească) y compotas de frutas.
Introduce dos restaurantes famosos en Moldova:
La Plăcinte: cadena conocida por sus empanadas tradicionales.
Vatra Neamului: restaurante en Chişinău con cocina auténtica y ambiente folclórico.
Luego reparte fichas con vocabulario útil:
Ingredientes: maíz, col, queso, carne, arroz, crema agria.
Adjetivos: sabroso, cremoso, crujiente, tradicional.
Frases en restaurante: ¿Qué me recomienda? / ¿Cuánto tarda el plato? / La cuenta, por favor.
Actividad rápida: En grupos de 3, los estudiantes eligen un plato moldavo y lo describen usando 2 adjetivos y 1 ingrediente (ejemplo: "La mămăligă es cremosa, sabrosa y lleva maíz").
Un representante de cada grupo comparte la descripción.

Actividad principal: Interacción oral 
Actividad: "En un restaurante moldavo"
Los estudiantes simulan estar en Vatra Neamului. Uno es el camarero/a y los otros son clientes.
Instrucciones: En grupos de 3, el profesor asigna roles: camarero/a, cliente 1, cliente 2.
El camarero/a presenta el menú (mămăligă, sarmale, plăcinte, vino Fetească) y responde las preguntas.
Los clientes preguntan sobre los platos (ingredientes, recomendaciones) y hacen un pedido usando frases de cortesía. Al final, piden la cuenta.
Ejemplo de diálogo:
Cliente: ¿Qué me recomienda para probar algo típico?
Camarero: La mămăligă con brânză es muy sabrosa y tradicional.
Cliente: Perfecto, quiero eso y un vaso de vino Fetească, por favor.
Los grupos practican 5 minutos y luego representan su diálogo frente a la clase (2-3 grupos, según el tiempo).

Actividad escrita: Reseña de restaurante. 
Actividad: "Escribe tu experiencia".
Con el propósito de aplicar vocabulario y estructuras en un texto escrito, los estudiantes practican la expresión de opiniones.
Los estudiantes imaginan que visitaron La Plăcinte o Vatra Neamului y escriben una reseña breve (80-100 palabras).
Guía para la reseña: Describe el ambiente (acogedor, moderno, tradicional). Menciona un plato que probaste y cómo era (sabroso, crujiente, etc.). Da una opinión general (recomendarías el restaurante, por qué).
Usa conectores: porque, además, en mi opinión.
Ejemplo: En La Plăcinte, el ambiente es acogedor y tradicional. Probé una plăcinte de queso, que era crujiente y muy sabrosa. Además, el servicio fue rápido y amable. En mi opinión, es un lugar perfecto para conocer la comida moldava. ¡Lo recomiendo!
Los estudiantes escriben individualmente. Algunos leen su reseña en voz alta.
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Trabajo en grupo



Interacción oral
















Diálogo
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Producción escrita

	Cierre  
	O1
	Actividad: "Sabor favorito"
Para reforzar el aprendizaje y cerrar la clase de forma dinámica, cada estudiante dice qué plato moldavo le gustaría probar y por qué (1 frase).
Ejemplo: "Quiero probar sarmale porque me gusta la carne y las especias."
El profesor resume lo aprendido y anima a los estudiantes a investigar más sobre la gastronomía moldava.
	5m
	Expresión oral

	Ampliación  
	
	· Tarea para casa: Mi plato favorito
	
	Producción oral
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